Unsere Speisekarte

SUPPEN: Hirnsuppe oder Fladlessuppe 6.50
Kasepressknodelsuppe 6.50
VORSPEISEN: Blattsalat mit Rohkost, gerostetes Bauernbrot und Speck 8.50
In Riesling und Minze gegarte Kutteln mit geréstetem Brot 8.50
APERITIF: 1 Glas Aperol Spritz o d e r Limoncello Spritz 7.50
1 Glas Kessler Sekt mit Rhabarbersirup und Erdbeersorbet 7.50
1 Glas alkoholfreier Sekt von Jorg Geiger ,Selektion Rose” 6.50
HAUPTGERICHT:
Geschmorter Lammbauch mit Paprika,-Bohnengemise und Kartoffelpiree 23.50

Original Wiener Schnitzel vom Kalbsrlcken, Bratkartoffeln, Salat und Preiselbeeren  26.80
Kasepressknddel in Rieslingsauce, Kohlrabi, Parmesan und Salat 19.50
Ragout vom Rind “Stroganoff” mit Brokkoli, Spatzle und buntem Salat 24.50

Gekochter Tafelspitz mit Meerrettichsauce, Bratkartoffeln, Preiselbeeren und Salat 25.00

Sanft gegarter Ermstalsaibling mit Safransauce, Marktgemuse und Duftreis 25.00
Zwiebelrostbraten vom Staufer-Farsenrind mit Spatzle und buntem Salat 30.50
Schweineschnitzel mit Spatzle o d e r Pommes frites und buntem Salat 18.50
K&s'Spatzle mit buntem Salatteller 14.80
Unsere Maultaschen mit Speckmarmelade und Kartoffelsalat 17.50
Upflamorer Linsen mit Spétzle, Saitenwurst und Speckscheibe 17.50

Unsere Weinempfehlung:
Weingut Zotz: Grau,Weif3,Gut. Cuvee spritzig, fruchtig  0,21€7.60 0,751 € 26.00

Domaine Piquemal, Cotes de Roussillon. voll, tppig 021€7.80 0.751 € 27.00
DESSERTS:

Creme Brulee mit eingelegten Rhabarber und Zitronensorbet 7.50
1 Solokugel Mévenpick Walnusseis mit Kirschwasser-Eierlikor 5.00
Unser Himbeer,- Kokos,- oder Mangosorbet 3.50
HeilBe Liebe mit Sauerrahmeis und Sahne 6.50
Késekuchen o der Rhabarberkuchen 3.50

Fuar Verpackungsmaterial zum Mitnehmen und Umbestellungen berechnen wir € 1.00



