Unsere Speisekarte
SUPPEN: Hirnsuppe oder Fladlesuppe

Karotten-Ingwersuppe
Kraftbrihe und Maultasche vom Reh

VORSPEISEN: Blattsalat mit Rohkost, gerdstetes Bauernbrot und Speck

In Riesling und Minze gegarte Kutteln mit geréstetem Brot
APERITIF: 1 Glas Aperol Spritz o d e r Limoncello Spritz

1 Glas Kessler Sekt mit Likor und Sorbet von der Quitte

1 Glas alkoholfreier Sekt von Jorg Geiger ,Selektion Rose”
HAUPTGERICHT:
Original Wiener Schnitzel vom Kalbsricken mit Bratkartoffeln, Salat, Preiselbeeren
Geschmorte Kalbsschulter in Pefferrahmsauce mit Marktgemdise und Kroketten
Das Rindergulasch mit Erdépfelschaum, Paprika, ServiettenkloB und buntem Salat
Ermstalforelle “Mullerin” mit Pellkartoffeln und buntem Salat
Unsere Barlauchknodel mit Rieslingsauce, Krauerseitlinge, Parmesan und Salat
Gekochter Tafelspitz mit Meerrettichsauce, Bratkartoffeln, Preiselbeeren und Salat
Zwiebelrostbraten vom Staufer-Farsenrind mit Spatzle und buntem Salat
Schweineschnitzel mit Spatzle o d e r Pommes frites und buntem Salat

Upflamorer Linsen mit einem Paar Saitenwurst, Spatzle und Speckscheibe

K&s'Spatzle mit buntem Salatteller
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Teigtaschen vom Junghahn in Rieslingsauce mit Blattspinat, Champignons und Salat 16.50

Unsere Weinempfehlung:
Weingut Zotz: Grau,Weil3,Gut. Cuvee spritzig, fruchtig 021€7.60 0,751 €
Domaine Piquemal, Cotes de Roussillon. voll, tppig 021€7.80 0.751 €

DESSERTS:

1 Solokugel Mévenpick Walnusseis mit Kirschwasser-Eierlikor
Unser - Himbeer ,- oder Quittensorbet

Unser Rumtopf mit Vanilleeis
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Fuar Verpackungsmaterial zum Mitnehmen und Umbestellungen berechnen wir € 1.00






